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Von Yvonne Schwar zinger : Natrlich koch ich! Pilze: Vielfalt, die glcklich macht before purchasing it in order to
gage whether or not it would be worth my time, and all praised Natrlich koch ich! Pilze: Vielfalt, die glcklich macht:

KundenrezensionenHilfreichste KundenrezensionenO von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Pilze,
Schwammerl in groer Vielfalt!Von Kafkawem bei Pilzgerichten nur Eierschwammerlgulasch (Pfifferling) und
Champinion-Sauce einfllt, ist mit diesem Buch gut beraten.Die Vidfltigsten Speisen aus den unterschiedlichsten
Pilzen werden darin beschrieben. Auerdem kommt auch die Pilzzucht, welche auch zu Hause betrieben werden kann,
darin vor.

Kurzbeschreibung Die besten Pilzrezepte! Aromatische Waldpilze wie Steinpilze und Eierschwammerl oder
schmackhafte Zuchtpilze wie Shiitake und Champignons, das sind die Hauptdarsteller in den vielseitigen Rezepten


http://f3db.com/pub/links.php?id=3706625814

von Yvonne Schwarzinger. Mit den raffinierten Zubereitungsideen zaubern Sie aus frischen Pilzen schmackhafte
Suppen, Vorspeisen, Hauptgerichte mit Fisch und Fleisch und vegetarische Kstlichkeiten. Rustikale Klassiker lassen
die regionale K che aufleben und moderne Gerichte verfhren zum Ausprobieren von Neuem. Eine gelungene
Mischung, die sowohl die Lust auf einfache und vertraute Rezepte als auch die Neugier auf auergewhnliche
Kreationen stillt. - abwechslungsreiche Rezepte mit den beliebtesten Wald- und Zuchtpilzen - bodenstndige
Alltagskche und viele neue Ideen - Wissenswertes zu den unterschiedlichen Pilzsorten - sterreichische Pilzprofisim
Portrt - hilfreiche Tipps zur richtigen Vorbereitung und V erwendung - zauberhafte Foodfotografie von Herbert
Lehmann Natrlich koch ich! Die Kochbuchreihe! Lebensmittel, die vor unserer Haustre wachsen, die saisonal geerntet
und frisch verwendet werden, sind die richtige Wahl fr ale, denen kstlicher Geschmack und eine gesunde, nachhaltige
L ebensweise wichtig sind. Unsere Kochbuchreihe zeigt, wie mit einfachen Zutaten herrliche Gerichte gelingen.
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Alle Bnde aus der Reihe: - Tomaten Vielfalt, die glcklich macht! - Erdpfel Vielfalt, die glcklich macht! - Kruter
Vidfalt, die glcklich macht! - Pilze Vidfalt, die glcklich macht! - Hlsenfrchte Vielfalt, die glcklich macht! (erscheint
im Frhjahr 2016) - Wurzelgemse Vielfalt, die glcklich macht! (erscheint im Herbst 2016)ber den Autor und weitere
MitwirkendeY vonne Schwarzinger liebt gutes Essen und genauso gerne schreibt sie darber. Als Journalistin berichtet
seu.a fr "Welt der Frau" ber Kulinarik- und Lifestylethemen. Ihre Fertigkeiten fr das Kreieren von neuen Rezepten
sowie ihr kulinarisches Wissen hat siein der Kche und als Geschftsfhrerin von Haubenrestaurants perfektioniert.
Endlich Isst sie uns auch a's Kochbuchautorin an diesem Erfahrungsschatz teilhaben!



