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Von Sdwest Verlag : BEEF! - Fr Mnner mit Geschmack: Ausgabe 3/2011 before purchasing it in order to gage
whether or not it would be worth my time, and all praised BEEF! - Fr Mnner mit Geschmack: Ausgabe 3/2011.:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen3 von 4 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. BEEF!
Das moderne Koch MagazinV on MightySmithHallo liebe K ochinteressierte! Da es zu dieser Ausgabe der BEEF!
(Meiner Meinung nach, vom Inhalt her die beste) noch keine Rezension gibt und viele vielleicht vor dem doch hohen
Kaufpreis zurckschrecken, mchte hier meine Erfahrungzu der BEEF! mit Euch teilen.Ich persnlich bin kochmig eher
als unerfahren einzustufen und habe die letzten Jahre mit Maggi Fix und Co. verbracht. Daich seit kurzem nicht mehr
das Fleisch von Discountern sondern vom rtlichen Metzger beziehe, wollte ich ein paar grundlegende Infos zu Rinder
Cuts und deren Zubereitung haben. Ein Buch wollte ich nicht, dadiese bei mir eher im Regal verstauben als das Sie
gelesen werden.Doch nun zur BEEF!, mittlerweile gibt es ja schon einige Ausgaben, welcheich "noch” nicht besitze,
deshalb beschrnke ich mich hier auf die Ausgabe 03/2011 (Titel: Die ultimative Steakschule") Da diese Ausgabe


http://f3db.com/pub/links.php?id=3517087289

perfekt zu meinen Wnschen passte habe ich mich fr dieses entschieden.Nach dem auspacken des Magazins, fiel mir as
erstes das sehr hochwertige Papier (sehr dick und hochglnzend) auf. Beim ersten durchblttern habe ich auf anhieb viele
interessante Themen entdeckt, wie verschiedene Buger Rezepte oder die sehr informative Steakschule. Aber auch
vielleicht nicht so wichtige, aber trozdem sehr intersannte Beitrge wie ber die verschiedenen Gren der Champagner
Flaschen.Die Beitrge sind alle gut zu lesen und leicht zu verstehen. Auch hilfreich sind die unzhlige Abblidungen. Bei
der Steakschule zum Beispiel, gibt es zu jedem Cut auf der Linken Seite eine Abbildung ber die ganze Seite und auf
der rechten Seite vier kleinere Abbildungen zur Zubereitung mit kurzer aber sehr guter Erklrung dazu. Gut, das die
wenigsten einen Infrarotgrill zur korrekten Zubereitung eines Porterhouse Steaks haben, sei dahingestellt.Was noch
besonders hervorzuheben wre, ist das Mehrgnge Men im Mittelteil der BEEF!. Hier bekommt man eine Zeitlinie,
beginnend um 14:30 Uhr bis ca. 20:00, mit allen Schritten zum "perfekten Dinner”. Diese verteilt sich auf mehrere
ausklappbare Seiten, bersichtlich dargestellt mit kleinen Infosin Form von Text und Bildern. Eine klasse Idee! Allesin
allem werde ich mir auch das ein oder andere Magazin der Reihe gnnen... Zum Glck gibt es das Magazin nur vier mal
im Jahr. Das ist zu verschmerzen, bei der Qualitt und dem Inhalt des Magazins.Viel Spamit der BEEF!, falls Ihre
Euch dafr entscheidet!0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Alles wie erwartetV on ExellentAlles
wie erwartetist halt ein Magazin ber Fleisch und Grillen, aber al's Geburtstagsgeschenk fr einen Fleischliebhaber
immer ganz gut!2 von 8 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Totaler BldsinnVon Jens Wetzel Ein paar
Seiten ber Steaks.Keine ultimative Steak-Schule.Enttuschend. Andere Artikel dagegen waren nicht so schlecht.Hatte
mir das Heft allerdings wegen der " Steak-Schule" gekauft.War mein erstes und letztes Beef.

KurzbeschreibungDas mgen Mnner! BEEF! ist Deutschlands erstes Food-Bookazine fr Mnner, die leidenschaftlich
gern kochen, essen und genieen. In BEEF! finden Sie all das, was Sie bislang in dieser kompakten Form vermisst
haben: umfangreiches Expertenwissen zu handwerklichen Techniken und Warenkunde, anspruchsvolle, von Profis
exklusiv entwickelte Rezepte und Mens, ausgewhlte Bestelladressen fr Lebensmittel und Weine, Gertetests mit
Kaufberatung und Reportagen aus aller Welt von Orten, von denen Hobbykche trumen. Und das alles auf eine
unterhaltsame Art, die Spa macht - in modernem Design und einer aufregenden neuen Bildsprache. BEEF! ist ein
extrem hochwertiges Bookazine, eine Mischung aus Buch und Zeitschrift, gestaltet mit aufwendigen

V eredel ungstechniken und Sonderpapieren. Jede Ausgabe ist ein Unikat zum Sammeln. - Weltklasse Steaks: So
gelingen Ihnen die besten Steaks Ihres Lebens- Von wegen Suppe: Das sind Kunstwerke zum Audlffeln! Acht
unfassbar gute Rezepte- Ostsee-Riesen: Einmal im Jahr ist Rgen das Eldorado der Lachsangler: die frische Reportage-
Geh auf mein Herz! So gelingen Ihnen diese wahnsinnig sensiblen Souffls jetzt immer- Ja zum Slowfood: Brillante
Burger zum selber backen: vom Brtchen zum Belag- Kalte Kche de Luxe: Neun unverschmt leckere Rezepte mit
rohen Zutaten. Exklusiv fr Sie entwickelt- Willkommen zurck, Berry! Thr Kindheits-Eis zum Selbermachen. Auch
dabei: Dolomiti, Cola Pop, Brauner Br Co.- World Wide Wste: Was wir von den Food-L ogistikern des kleinen
Wstenstaates Dubai lernen knnen. Lesen und staunen- ...Noch einer! Eine Such- und Finde-Reportage aus dem Pilz-
Paradies Polen



