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Von Erich Stekovics, Julia Kospach, Peter Angerer : Atlas der erlesenen Chilis und Paprika  before purchasing 
it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Atlas der erlesenen Chilis und Paprika: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen1 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
meisterwerk - echt scharf!Von Schmidecht scharf- dieser bild-atlas, in dem man alles rund um paprikas und chilis 
findet. scharf ist auch der preis, aber der lohnt sich allemal fr liebhaber, grtner, kche... ein groformatiger, schwerer 
schinken mit super fotos- ein bildband der meisterklasse!in alphabetisch angeordneten stichworten ist alles ber anbau, 
tradition, ernten und zubereiten/ kochen zu lesen, sehr informativ und gleichzeitig spannend - die chiliwelt kommt 
ganz nah...die chili- und paprikas, von s ber mittelscharf zu scharf, werden ebenfalls alphabetisch portrtiert, mit 
ungemein sthetischen bildern, echt erste klasse. dazu erfhrt man alles notwendige ber die eigenart der jeweiligen 

http://f3db.com/pub/links.php?id=3706625180


pflanze, ber kultivierung, ernte, geschmack, besonderheiten... alles drin in diesem werk eines profis und kenners der 
chili- und paprikawelt. wobei man natrlich sagen muss, dass hier eine auswahl getroffen wurde, die wohl subjektiv ist. 
durch die verteilung von sen paprikas zu extrem scharfen chilis ist ein guter berblick angeboten. besonders 
empfehlenswert sind die hinweise an die grtner, wie diese sonnenhungrigen pflanzen in unserem klima gedeihen - sie 
tuns! abgerundet wird das ganze mit rezepten, mal mit, mal ohne fleisch- auch hier erwarten uns meisterkche: pro 
doppelseite ein rezept mit tollen fotos ( mir selbst sind einige der rezepte zu elitr, zu extravagant, doch auch im 
vorderem buchteil sind rezepte eingestreut, die sind einfacher , eher traditionell - klasse)ein meisterwerk und, in 
meinem augen, ein muss fr alle freunde dieser pflanzenart - und die, die es allein beim durchblttern werden! eine 
hommage an die welt der chilis und paprikas!4 von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Nicht schlecht, 
aber.....Von Herr P....leider nicht ganz, was ich mir erwartet habe. Preis fr Buchqualitt (Papier, Druck, Buchumschlag, 
Bindung und Schutzumschlag) ist in Ordnung. Der Inhalt ist leider drftig. Zwar recht nett geschrieben, das ist jedoch 
nicht der Grund, warum man sich so ein Buch kauft. Sehr magere Ausbeute von Fachwissen. Ich glaube kaum, auch 
nach auswendig lernen des Buches, dass ich nun Chilis zchten kann. Wichtige Themen wie: "Dngen", gibt es gar nicht. 
Dass man besser Pferdemist, statt Hhnermist zur Dngung nimmt (wegen der Salmonellen), steht irgendwo. Nachlesen 
bei Blick ins Buch, Seite 266. Die Rezepte: na, ja... Glaube kaum, dass ich, bzw. meine Frau irgend etwas nachkochen 
werde.Fazit: Um billigeres gibt es besseres.0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Schn anzusehen, 
aber wenig informativVon A. PflugDieses Buch gehrt zu der Sorte Bcher, die man als Chili-Fan gerne immer mal 
wieder in die Hand nimmt, um darin zu stbern. Es gibt eine Menge schner Fotos in toller Qualitt und dazu ein paar 
oberflcheliche Informationen zu jeder Sorte. Einige Sorten bekommt man auch zum selbst ziehen als Smereien im 
Versandhandel.Die Rezepte im Hinteren Teil haben oft nur am Rande mit Chilis zu tun, sind meistens recht aufwendig 
und beinhalten Sorten die man bei uns in den Geschften nicht kaufen kann. Meiner Ansicht nach, htte man diesen teil 
weg lassen knnen, um stattdessen noch einige bekanntere Chilisorten ins Repertoire aufzunehmen.Allem in Allem 
gefllt mir das Buch aber trotzdem. Ich bkttere gerne darin herum.

KurzbeschreibungSchne Hlle, scharfer Kern: Alles, was Sie ber Chilis und Paprika wissen mssen! Von fruchtig mild 
ber wrzig bis feurig scharf: Die Welt der Chilis und Paprika bietet eine einzigartige Sortenvielfalt, die niemand besser 
kennt als Erich Stekovics. Gemeinsam mit Julia Kospach und Peter Angerer hat er sein vielfach erprobtes 
Expertenwissen fr dieses Buch zusammengefasst: Informativ und unterhaltsam werden von A-Z Anleitungen zu 
Anbau, Pflege und erfolgreicher Ernte, Kurioses und Wissenswertes aus der Geschichte, die besten Sorten fr Ihren 
Garten und Balkon sowie praktische Kchen- und Verarbeitungstipps beschrieben. Fr den Gaumenkitzel sorgen 
kreative Chili- und Paprikarezepte der besten Kche sterreichs. 77 Sortenportrts! Von s ber mittel- bis sehr scharf 
Praxiswissen vom Experten Erich Stekovics einfache und praktische Anleitungen zu Bioanbau, Pflege und 
Verwendung raffinierte Tipps und unterhaltsame Anekdoten Chili- und Paprikarezepte von Spitzenkchen 
farbenprchtige Fotografienber den Autor und weitere MitwirkendeErich Stekovics, geboren 1966, ist der 'Kaiser der 
Paradeiser'. Auf seinen Feldern im burgenlndischen Frauenkirchen kultiviert er neben mehr als 3.200 Paradeisersorten 
unter anderem auch Paprika, Chilis, Erdbeeren, Maulbeeren, Gurken, Weingartenpfirsiche. Die ausschlielich 
biologisch angebauten Obst- und Gemsesorten werden zu Spitzenprodukten weiterverarbeitet, die in der Gastronomie 
und europaweit in ausgewhlten Spezialittengeschften sehr gefragt sind. Sein Betrieb wurde mit der 'Trophe Gourmet' 
ausgezeichnet und ist jhrlich Anziehungspunkt fr zehntausende Menschen. Landwirtschaft ist fr Stekovics 'die Kunst, 
es so sein zu lassen, wie es ist'. Julia Kospach, geboren 1968, ist Journalistin, Publizistin und Buchautorin mit den 
Schwerpunktthemen Natur, Kulturgeschichte und Literatur. Sie studierte Linguistik und Slawistik in Wien und Paris, 
arbeitete bis 2004 als verantwortliche Literaturredakteurin des Nachrichtenmagazins 'profil', anschlieend als 
Mitarbeiterin Andr Hellers fr dessen internationale Kunst- und Kulturprojekte. Seit 2006 schreibt sie als freie Autorin 
und Journalistin fr die Feuilletons in- und auslndischer Medien. Zahlreiche Buchverffentlichungen. Peter Angerer, 
geboren 1957 in Badgastein, ist Fotograf und Musiker. Seit 1989 arbeitet er als selbststndiger Fotograf, spezialisiert 
auf Lebensmittelfotografie. Peter Angerer ist unter anderem fr die herausragende Bildsprache der beiden erfolgreichen 
Kochbcher von Jrg Wrther verantwortlich. Seine musikalische Karriere als Schlagwerker reicht von 
Tanztheaterproduktionen ber die Zusammenarbeit mit Willi Resetarits bis zu literarisch-musikalischen Projekten mit 
H.C.Artmann, Raoul Schrott oder Bodo Hell. 


